OLIO
EXTRAVERGINE
DI OLIVA
Tipologia:

Olio Extravergine di Oliva
Italiano 100 %

Cultivar:
Moraiolo — Leccino - Frantoio

Luogo di produzione:
Localita Poggio Murella — Manciano — Grosseto

Altitudine:
400 m.s.l.m.

Cura dell’oliveto:
Metodo Biologico

Frantoiatura:
procedimento meccanico estratto a freddo

Caratteristiche:

olio di categoria superiore ottenuto direttamente
dalle olive unicamente mediante procedimenti
meccanici

Tipi di confezione : Lattina da 500 ml
Bottiglia da 500
Bottiglia da 760
Lattinada 1 It
Lattina da 3 It
Lattinada 5 It
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