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MAMBRINI

VITICOLTORI

— FRANCESCONE

Tipologia:

Maremma Toscana Bianco —
Denominazione di Origine Controllata
Biologico

Tipo Vitigno:
Trebbiano — Clairette Blanche (Francesino)

Luogo di produzione:
Localita Poggio Murella — Manciano — Grosseto

Altitudine:
400 m.s.l.m.

Forma di allevamento:
Guyot

Curadel vigneto:
Metodo Biologico

Fermentazione:
In botti di acciaio con controllo della temperatura

Affinamento:
FHANG ERGL in serbatoi inerti per almeno 4 mesi
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I nvecchiamento :
Prosegue la sua evoluzione in bottiglia

Caratteristiche:

Color giallo paglierino.

Vino con intensi e persistenti profumi fruttatileréali, fresco
al palato con retrogusto fruttato, che permanagdun bocca.
Ottimo come aperitivo, con formaggi freschi, accagmato a
piatti a base di pesce o carne bianca
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